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Bakgrund

Varje kommun beslutar om tillstand for servering och provsmakning som sker i kommunen. Kommunen
ska informera om alkohollagen, ha riktlinjer for tillampningen, och bedriva tillsyn av efterlevnaden.
Riktlinjer for alkoholservering ar ett stod i kommunens beredning av ansokningsarenden och bidrar till att
ansokan om serveringstillstind handliggs effektivt och likformigt. Riktlinjerna ska skapa goda
forutsattningar for att tillstandsprovningen sker rittssakert, snabbt och effektivt. Genom riktlinjerna kan
kommunen informera allmanheten om den lokala anpassningen till alkohollagen. Riktlinjerna ska vara till
fordel for den sdkande sa att sokande pa forhand kan bedéma om en tinkt etablering kan ges tillstand.
Riktlinjerna syftar till att skapa en battre mojlighet till forstaelse for hur alkohollagen och dess foreskrifter
ska tillampas

Alkohollagen ger utrymme for kommunerna att utveckla sin egen alkoholpolitik. Riktlinjerna anger vilka
lokala hansyn som kommunen tar vid tillstandsprovningen

| Riktlinjer for ansokan och handlaggning

I.1 Allmant om tillstand

[.1.1 Ansokan om serveringstillstand

Ansokan gors skriftligt till kommunen. For handlaggningen av ansokan utgar en
provningsavgift som ska tiacka kostnader som uppkommer vid prévningen. Vid ett
avslag pa ansokan betalas provningsavgift inte tillbaka. Kommunfullmaktige
faststiller avgifterna for tillstaindsprdvning och tillsyn enligt alkohollagen.
Information om aktuella prévningsavgifter finns pa kommunens hemsida. Det ar
sokande som ska bevisa att bolag och personer med betydande inflytande i bolaget,
sa kallade PBl:er, samt att restauranglokalen ar lampliga enligt alkohollagens krav.

[.1.2 Handlaggning

Handlaggningstiden varierar beroende pa vilken typ av serveringstillstand som ska
provas. | Tranemo kommun ar malet att handlaggningen ska ta sa har lang tid:

* Stadigvarande serveringstillstand — 6 veckor fran komplett ansokan

* Tillfalligt tillstand till slutet sallskap - 2 veckor fran komplett ansdkan

* Tillfalliga serveringstillstand allmianheten — 4 veckor fran komplett ansékan

[.1.3 Lamplighetsprovning

Det ar de personliga och ekonomiska forhallandena och omstandigheter i 6vrigt
som tillsammans ar grund for om verksamheten uppfyller kraven pa lamplighet
enligt alkohollagen.

Till ekonomisk skotsamhet hor, forutom att det inte far forekomma ekonomisk
brottslighet, aven att inbetala skatter och avgifter i ratt tid, halla en ordnad
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bokforing, skota foretagets deklaration och ldmna in den arliga restaurangrapporten
i tid.

Till den personliga limpligheten hor att sokande ska bade vara limplig vad avser
vandel och ha tillrackliga kunskaper om gillande alkohollagstiftning. Lampligheten
provas genom olika remissforfragningar till polisen, skatteverket och kronofogden
eller andra instanser som kan vara berorda. Dessutom ska sokande visa att person
med betydande inflytande som ar aktiv i rorelsen har kunskap om alkohollagen.
Detta visas genom att klara kunskapsprov i alkohollagen, ett prov som
Folkhalsomyndigheten tagit fram.

[.1.4 Remissyttranden

For att fa information fran olika myndigheter skickas fragor sa kallade remisser.
Polisen ar obligatorisk remissinstans i alla tillstandsprovningar av stadigvarande
serveringstillstand. Ibland skickas aven remissforfragan vid tillfalliga
serveringstillstand. Polisens yttrande viger tungt i provningen och deras avstyrkan
kan innebira avslag pa ansdkan om serveringstillstand.

Ovriga remissinstanser ar bland annat raddningstjansten, den kommunala
tillsynsmyndigheten, Skatteverket, Kronofogden. Remisser till dessa gors efter
bedomning i varje enskilt fall.

[.1.5 Kunskapsprov

Den som soker serveringstillstand eller tillstand for provsmakning ska gora ett
kunskapsprov i alkohollagen framtaget av Folkhalsomyndigheten.

Kunskapsfragorna ar indelade i fyra fraigeomraden. Antalet fragor ar beroende pa
ansokans omfattning. For godkant resultat kravs minst 75% ratta svar inom varje
omrade. Efter ett godkint provresultat delas ett intyg ut av kommunen. Det ar bara
den eller de som soker serveringstillstand som kan skriva kunskapsprov. For att fa
skriva provet maste ansokningsavgiften vara betald. Kunskapsprovet kan
genomforas tre ganger per person. Har prov ej godkants kommer ansokan att
avslas och en ny ansdkan maste inlimnas for att kunna genomfora nya prov.

[.1.6 Serveringsstalle och serveringslokal

Serveringstillstandet ar knutet till ett visst serveringsstille som tillstandshavaren har
ratt att anvanda. Ett serveringsstille innebar alla lokaler och utrymmen som
anvands i restaurangen. En serveringslokal ar den del av serveringsstallet inomhus
dar alkoholservering ar tillaten. Ett annat avgransat utrymme ar den del av
serveringsstillet som ligger utomhus och dar alkoholservering ar tillaten, till
exempel terrass eller uteservering. FOr att en restaurang ska fa serveringstillstand
behdver foljande tillstand finnas:

e ratt att anvanda lokalen,
o befintligt bygglov for restaurangen om den ar ny- eller ombyggd,

e att livsmedelslokalen ar registrerad,
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e polistillstand enligt ordningslagen att anvanda offentlig plats om
uteserveringen inte finns pa restaurangens mark,

e att lokalen ar lamplig for sitt andamal ur brand- och utrymningssynpunkt.

Flera sdkande kan fa tillstand att utnyttja ett gemensamt serveringsstille. De ar da
var och en ansvariga for det gemensamma utrymmet.

1.1.7 Matutbud

Ett stadigvarande serveringstillstand kraver att gisterna ska erbjudas ett varierat
utbud av matratter. Det ska finnas flera olika ratter att vilja mellan. Ett riktmarke ar
att det ska finnas saval forritter, huvudritter som efterratter att vilja bland. Maten
ska lagas eller tillredas fran grunden, i det egna kdket i anslutning till
serveringslokalen. Efter klockan 23.00 far matutbudet begransas till ett fatal enklare
ratter.

Ett tillfalligt serveringstillstand tillater att maten kommer via catering d.v.s. att den
lagas pa nagot annat stille. Det ar heller inte lika stora krav pa att maten ar lika
varierad.

1.2 Stadigvarande serveringstillstand till allmanheten

Ett stadigvarande serveringstillstand giller tills vidare fran det att tillstandet har
beviljats. Hoga krav stills pA om den som soker tillstandet ar lamplig och hur
serveringsstillet ar utformat. Den som soker tillstandet ska sjalv visa att hen
uppfyller kraven pa lamplighet. Det ar ocksa den som soker tillstaindet som ska gora
kunskapsprovet. En ansokan om stadigvarande servering till allmanheten ar
omfattande och remisser skickas till bland annat Polisen, den kommunala
tillsynsmyndigheten, Raddningstjansten och Skatteverket. Eventuella alkoholpolitiska
olagenheter utreds alltid i samband med ansokan. Ytterligare krav som stalls ar att
restaurangen ska vara brandsaker och ha ett eget kok i anslutning till lokalen. |
detta kok ska den mat som serveras lagas eller pa annat sitt tillredas. Gasterna ska
kunna vilja ett varierat utbud av matritter, saval forratter, huvudratter och
efterratter. Efter klockan 23.00 kravs endast ett fatal enklare ritter, men de ska
kunna bestallas under hela serveringstiden. Vid varje enskild ansokan sker en
individuell provning av vilken typ av alkoholdrycker som kan beviljas.

En restaurang som arligen onskar servera alkohol under en viss period som
exempelvis under sommaren eller under ett aterkommande evenemang ska ansoka
om ett sa kallat stadigvarande sasongstillstand. Detta galler till allmanheten och for
en begransad forutbestamd period.

[.2.1 Anmalan om forandringar eller ansokan om utvidgat
eller andrat tillstand
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Om verksamheten forandras till sin omfattning eller om exempelvis
dgarforhallandena dndras ska detta anmalas till kommunen.

Om verksamheten vill fa utdkad serveringstid, andrad eller utvidgad serveringsyta
eller utoka omfattningen av alkoholdrycker kravs en ansdkan.

1.3 Slutna sadllskap

Ett slutet sallskap ar en begransad krets av personer som har ett gemensamt
intresse eller innehallsmassigt samband. Det kan vara en forening, klubb, foretag
eller liknande, men aven privatpersoner. Exempel kan vara firmafest eller
foreningsfester. For att anses som slutet sallskap kravs att allmanheten inte har
tilltrade. Medlemskretsen ska vara kand fore det aktuella arrangemanget.

Foreningar, foretag eller andra sammanslutningar ska ha en organisation och stadgar

som antagits av styrelsen. De ska vid ans6kan redovisa uppgifter om styrelse och
firmatecknare. Inget kok kravs for detta tillstdind, men mat maste serveras.

Ett tillfalligt serveringstillstand till slutet séllskap kan beviljas for:
e enstaka tillfillen en dag, totalt tolv ganger,
e enstaka tidsperiod upp till en vecka, totalt tolv ganger

e enstaka tillfillig sisong upp till tre manader, kan endast sokas en ging

Ar det ett lingre aterkommande arligt evenemang betraktas verksamheten som
regelbundet aterkommande och stadigvarande serveringstillstand kravs, detta
brukar kallas sasongstillstand.

1.4 Tillfilligt tillstand till allmanheten

Ett tillflligt serveringstillstand till allmanheten kan beviljas for:
e enstaka tillfillen en dag, totalt tolv ganger
e enstaka tidsperiod upp till en vecka totalt tolv ganger

For att beviljas ett tillfalligt tillstand stills krav pa sokandens lamplighet och hur
serveringsstillet ser ut. Sokanden ska i forsta hand sjalv visa att hen uppfyller
kraven pa lamplighet. Inget krav finns pa eget kdk, men lagad mat ska finnas.

1.5 Pausservering

Tillstand for pausservering ar ett stadigvarande serveringstillstand till allmanheten.
Vid pausservering serveras alkohol endast under en mycket begransad tid och
darfor stalls inga krav pa matservering. Nagon typ av mindre tilltugg
rekommenderas dock. Pausservering tillats inte vid forestallningar som riktar sig
direkt till barn och/eller ungdomar.

1.6 Cateringtillstand

Den som har en cateringverksamhet ska ha ett eget kok for tillredning av mat for
att fa ett stadigvarande serveringstillstaind. Anmilan av servering i godkiand
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cateringlokal ska goras till alkoholhandlaggarna senast tre vardagar fore varje
serveringstillfille. Lokalen ska vara lamplig ur brandsakerhetssynpunkt samt vara
godkand av raddningstjansten.

1.7 Uteservering

Serveringstillstand kan beviljas for uteservering som ska finnas i nara anslutning till
restaurangen sa att personalen har overblick dver serveringen. Serveringstid vid
uteservering ar samma eller kortare an serveringsstallets tider. Om uteserveringen
ar pa offentlig mark kravs polisens tillstand att bedriva uteservering och ansdkan
gors arligen till polisen.

Servering pa uteserveringen beviljas dar det sa ar mojligt aret runt.

1.8 Rumsservering och minibar

Pa hotell som har restaurang med serveringstillstand i sina lokaler far det serveras
alkoholdrycker och alkoholdrycksliknande preparat pa hotellrummet, och fran
minibar pa hotellrummet.

1.9 Provsmakning

Provsmakning far anordnas av den verksamhet som:

e har ett stadigvarande serveringstillstand till allmanheten och da far samma
drycker och preparat som framgar av tillstandet erbjudas i den lokal
serveringstillstandet giller.

e ar partihandlare

e ir tillverkare av alkoholdrycker eller alkoholdrycksliknande preparat och da
kravs att ravarorna produceras pa den egna garden.

En mindre mangd alkohol far erbjudas, inget krav pa matservering finns.
Vid provsmakning giller foljande mangder per prov:

e 5 clfor vin och andra jasta alkoholdrycker

e 10 cl for starkol och folkol

e 2 cl for spritdrycker.

2 Riktlinjer vid servering

2.1 Serveringstider

Servering av alkoholdrycker och alkoholdrycksliknande preparat far inte borja
tidigare an kl. 11.00 och inte paga langre an till kl. 01.00, om inte kommunen
beslutar annat. Tranemo kommun beviljar utstrackt tid for servering langst till kl.
02.00. Detta under forutsattning att Polisen och den kommunala
tillsynsmyndigheten inte avstyrker det. Om det finns sarskilda skal, till exempel
osakerhet om en serveringstid kan medfora olagenheter eller halsorisker, kan en
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provotid stillas som krav. Efter att denna provotid gatt ut fattas ett beslut om
serveringstiden kommer att gilla enligt forslaget eller inte.

Servering pa uteservering far ske aret runt dar det ar mojligt.

2.2 Alkoholpolitiska olagenheter

Om en servering befaras medfora olagenheter ur alkoholpolitisk synpunkt kan
kommunen vagra tillstand dven om Ovriga kriterier ar uppfyllda. Foljande faktorer
ska leda till avslag om det finns grund for att anta att de kan leda till alkoholpolitiska
olagenheter:

e Polisen avstyrker ansdkan med hanvisning till risk for ordningsproblem pa
serveringsstallet eller dess narmaste omgivning.

e Polisen avstyrker ansokan med hanvisning till den sokandes lamplighet.

e Den lokala tillsynsmyndigheten avstyrker ansokan med hanvisning till att
nirboende riskerar att utsittas for bullerstérning eller annan olagenhet fran
serveringsstallet.

e Raddningstjansten avstyrker ansokan med hanvisning till allvarliga risker i
brandsakerheten.

e Kommunen dger kinnedom om allvarliga missforhallanden pa
serveringsstallet.

e Serveringsstillet ligger i ett speciellt kdnsligt omrade dir det kan medféra
risker, t ex bostadsomrade, skola/fritids, idrottsanlaggning.

e Sen serveringstid kan antas medfdra risker for dkat vald eller storning.

En samlad bedomning gors av samtliga omstandigheter i det enskilda fallet. Ett
avslag pa denna grund ska vara tydligt motiverat och beskriva vilken oligenhet som
befaras uppsta. Vid tillstandsprovningen ska alltid alkoholpolitiska hiansyn ga fore
naringsmassiga overvaganden. Denna avvagning innebar att serveringstillstand
vanligtvis inte beviljas vid arrangemang som riktar sig till en publik under 18 ar.

2.3 Krav pa ordningsvakter

Ordningsvakt(er) kravs om Polisen sa forordnar. Kraven pa ordningsvakt(er) syftar
till att tillstandshavare ska kunna sakerstilla att ordning och nykterhet rader pa sitt
serveringsstalle.

2.4 Servering av folkol och cider (2,8 till 4,5
volymprocent alkohol)

Den som vill servera folkol eller cider ska anmala verksamheten till den myndighet
som ansvarar for tillsynen dar serveringen ska ske. Servering far inte pabodrjas innan
anmalan har gjorts. Den ansvarige ska ha ett egenkontrollprogram som talar om
vilka regler de har for att kontrollera serveringen. Denna egenkontroll ska vara
anpassad for verksamheten. Dekaler som anger |8-arsgrins for kop av folkdl ska
finnas pa serveringsstillet. For att fa servera folkdl kravs att verksamheten ar en
registrerad livsmedelsverksamhet som serverar mat.
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2.5 Alkoholservering pa sarskilda boenden

Servering av alkohol far ske pa sarskilda boenden utan tillstand eller anmalan. Den
ansvarige ska ha ett egenkontrollprogram som talar om vilka regler de har for att
kontrollera serveringen. Egenkontrollen ska vara anpassad for verksamheten och

uppdateras om det blir forandringar.

3 Riktlinjer for tillsyn

3.1 Tillsyn

Alkohollagen begransar tillgingligheten pa alkohol genom att bara sadana
serveringsstillen som uppfyller hogt stillda krav ska fa tillstand att servera alkohol.
Alkohollagen har daven bestimmelser som mojliggor att en kraftfull tillsyn over
forsaljningen av alkoholdrycker kan utovas. Kommunen och polismyndigheten har
ett delat ansvar for den omedelbara tillsynen av alkoholserveringen inom
kommunen. Lansstyrelsen utfor tillsyn av kommunernas handlaggning och ger rad

och stod till den. De forutsattningar som giller for att fa serveringstillstand ska vara

uppfyllda dven efter tillstand getts. Tillsynen bestar av inre och yttre tillsyn. Genom
information, radgivning och utbildning skapas en god grund for dialog, forstaelse
och samarbete mellan kommunen och tillstandshavarna

3.2 Yttre tillsyn

Yttre tillsyn avser den tillsyn som sker pa serveringsstillet i syfte att folja upp att
verksamheten bedrivs enligt alkohollagens bestammelser. Den yttre tillsynen sker
dagtid eller kvillstid separat eller i samverkan med andra myndigheter.

| den yttre tillsynen ingar att kontrollera att ordning och nykterhet rader pa stillet,
och ingen servering sker till minderariga under 18 ar eller markbart paverkade
kunder. Att de krav som stallts i beslutet uppfylls som att lagad mat serveras och
att alkoholfria alternativ finns. Den som ar utsedd till serveringsansvarig maste
finnas pa plats under hela serveringstiden. Dessutom kontrolleras att de krav som

finns i alkohollagstiftningen foljs och att rokforbudet foljs och ingen rokning sker pa

uteserveringar eller entréer. Finns det sarskilda villkor i beslutet kontrolleras de
extra.

3.3 Inre tillsyn

Den inre tillsynen ar administrativ och bestar framst av kontroll och uppféljning av
tillstandshavarnas personliga och ekonomiska forhallanden. Det sker genom att
remisser skickas till exempelvis Skatteverket, Kronofogden, Polismyndigheten,
Raddningstjansten och den lokala tillsynsmyndigheten. Den inre tillsynen innefattar
ocksa granskning av den arliga restaurangrapporten fran tillstandshavarna.
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4 Riktlinjer for avgift och sanktioner

4.1 Tillsynsavgifter

Information om aktuella tillsynsavgifter finns pa kommunens hemsida
www.gislaved.se. Avgiften ska tacka yttre och inre tillsyn. Avgiften for stadigvarande

serveringstillstand debiteras arligen och baseras pa den arlig alkoholomsittning som
tillstandshavaren redovisar i sin restaurangrapport. Avgiften for servering av folkdl
bestar endast av en fast arsavgift.

4.2 Pafoljd och sanktioner

Vid overtradelse av reglerna i alkohollagen kan ett tillsynsarende 6ppnas for att
utreda eventuell pafoljd eller sanktion enligt alkohollagen. En polisanmalan mot
enskild person om brott mot alkohollagen kan daven komma att upprattas. De
administrativa pafdljderna kan vara erinran, varning eller aterkallelse av
serveringstillstandet. Vilken pafoljd som beslutas beror pa 6vertradelsens art och
omfattning samt vilken atgard som vidtas av tillstandshavaren samt hur snabb och
verkningsfull atgarden varit.

42.1 Erinran

Detta blir pafoljden om myndigheten vid en tillsyn hittar mindre brister. Till
exempel att serveringsansvarig saknades vid besoket, att det var mycket oordning
eller onyktra gister, bristande matutbud men ocksa att mindre forandringar inte
anmalts, betalningsanmarkningar finns eller att villkor eller foreskrifter inte foljs.

4.2.2 Varning

Verksamheten far en varning om ekonomin misskots, brister i den personliga
limpligheten eller andra omraden hittas, servering sker till minderariga, servering
sker till berusade, sa kallad dverservering eller om verksamheten tidigare fatt en
eller flera erinran men inte atgardat de brister som gav dem.

423 Aterkallelse

Aterkallelse 4r den stringaste pafoliden och den blir aktuell om det finns en allvarlig
ekonomisk misskotsamhet dar varning inte ar tillracklig, om flera varningar har
delats ut men bristerna uppstar igen, om brottslig verksamhet forekommer pa
serveringsstillet med tillstandshavarens vetskap. (t ex droger anvands pa
serveringsstillet) eller da allvarliga brister i den personliga lampligheten finns. (t ex
tillstandshavaren har domts for narkotikabrott).

En varning eller aterkallelse ska i normalfallet foregas av en eller flera erinringar
men kan dven ske direkt utan att foregas av erinran och/eller varning. Om
kommunen 6ppnar ett tillsynsirende informeras tillstandshavaren skriftligen att sa
har skett och bereds tillfille att yttra sig i arendet innan beslut fattas. Den
straffrattsliga processen hanteras av polismyndighet och rattsvasende.
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